
前菜 季節の豆腐、他四種
御椀 土瓶蒸し(松茸、鱧、車海老、銀杏、三つ葉、酢橘)
造り 鮪、のど黒炙り、縞鯵
焼物 銀鱈の西京焼き
煮物 合鴨と九条葱の柳川鍋
酢の物 戻り鰹の叩き
食事 栗ご飯、香の物、赤出汁
水菓子 旬の果物、本日の甘味

贅沢 秋の味覚会席

詳細はHPを
ご覧ください。

ランチ/11：00～14：30(L.O.14：00)
ディナー/17：00～22：00(L.O.21：00)
定休日/月曜日、その他指定日
電話番号/0566-62-0332

Official HP

期間限定 9/1(火)～10/31(土)
3営業日前迄の要予約

ランチ・ディナー
8,800円(税込)

※食材仕入状況により食材が変更になる場合がございます。
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