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	3営業日前迄の要予約
	季節の ディナーコース
	ブラッターチーズと生ハム キャビアと共に
	香魚のコンフィ 茗荷・胡瓜・西瓜のピストゥ
	桃とフルーツトマトの 冷製カッペリーニ
	甘鯛の鱗焼き 白ワインのソース
	牛フィレ肉のメダリオン 爽やかな緑胡椒ソース
	白桃のコンポート
	珈琲 or 紅茶
	0566-62-0334
	ご予約
	5,500円(税込)

	7/1（水）〜８/30（日）
	スタミナパーティー
	ポークロース塊肉 600ｇ！

	cheers!
	夏のスタミナパーティープラン
	0566-62-0334
	TEL


	然の鉄板ディナー
	鉄板焼きディナー 5,500円　全6品
	鉄板国産牛とオマール海老ディナー　 9,000円　全6品
	鉄板和牛スペシャルディナー  11,000円　全8品
	3営業日前までの要予約


	お子様鉄板セット
	¥3,500(税込)
	前菜3品・然サラダ・ 牛ロースの鉄板ステーキ120g・ 〆のお食事にプチデザートが付いた 小学生のお子様専用メニューです。



