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	季節の ディナーコース
	新馬鈴薯のビシソワーズ　キャビア添え
	つぶ貝のマリネ グレープフルーツと セルバチコのサラダ仕立て
	筍と浅利のタリオリーニ
	桜鯛のポワレ 薄桜色のヴァンブランソース
	鴨胸肉のロティ グリーンペッパーソース
	苺のエスプーマ
	珈琲 or 紅茶
	3営業日前迄の
	要予約
	5,500円(税込)

	飲み放題付き！
	パーティープラン
	要予約
	2026年
	日(水)〜
	日(火)
	ライトプラン
	5,500
	スタンダード

	6,500
	プレミアム

	7,500
	0566-62-0334
	TEL



	然の鉄板ディナー
	鉄板焼きディナー 5,500円　全6品
	鉄板国産牛とオマール海老ディナー　 9,000円　全6品
	鉄板和牛スペシャルディナー  11,000円　全8品
	3営業日前までの要予約


	お子様鉄板セット
	¥3,500(税込)
	前菜3品・然サラダ・ 牛ロースの鉄板ステーキ120g・ 〆のお食事にプチデザートが付いた 小学生以下のお子様専用メニューです。



