
季節
の

ディ
ナー

コー
ス

【アミューズ】
新馬鈴薯のビシソワーズ　

キャビア添え
【オードブル】

つぶ貝のマリネ

グレープフルーツと

セルバチコのサラダ仕立て

【パスタ】

筍と浅利のタリオリーニ

鴨胸肉のロティ

グリーンペッパーソース

【お魚料理】

桜鯛のポワレ

薄桜色のヴァンブランソース

【お肉料理】

【デザート】

苺のエスプーマ

珈琲 or 紅茶

5,500円(税込)要予約写真はイメージです

3営業日前迄の



・鉄板焼きコース税込5,500円
前菜３点盛り合わせ サラダ

季節のスープ
本日のお魚料理

国産牛ロース肉or国産牛ヒレ肉
ガーリックライスor季節のリゾット
季節のシャーベットとフルーツ

コーヒーor紅茶

・厳選国産牛コース税込8,800円
前菜３点盛り合わせ サラダ

季節のスープ
活けオマール海老のソテーヴァンブランソース

国産牛ロース肉or国産牛ヒレ肉
ガーリックライスor季節のリゾット
季節のシャーベットとフルーツ

コーヒーor紅茶

・スペシャルコース税込11,000円
前菜3点盛り合わせ サラダ

季節のスープ
本日のお任せの１品

蝦夷アワビのソテーエスカルゴバター
活けオマール海老のソテーヴァンブランソース

A5ロース肉orA5ヒレ肉
ガーリックライスor季節のリゾット
季節のシャーベットとフルーツ

コーヒーor紅茶

鉄板ディナーメニュー
３営業日前までの要予約



季節のディナーコース
（1月）

税込5,500円
３営業日前までの要予約

アミューズ フォアグラのブリニ

オードブル ホタテのタルタル クーリードトマト

スープ シャンピニオンのポタージュ

パスタ 生ハムのペペロンチーノ

魚料理 アイナメのポワレ ブールブランソース

肉料理 牛フィレ肉のソテー マデラソース

デザート ショコラテリーヌ

お飲み物 コーヒーor紅茶



飲み放題付きパーティープラン
（11月～1月）

90分飲み放題付き税込5,500円
２名様より承ります

３営業日前までの要予約

前菜３種盛り合わせ

ゴロゴロ野菜のコブサラダ

ひと口チキンソテー

ブイヤベース

ガーリックトースト

デザート

飲み放題は乾杯より90分 
お席のお時間は120分となります。



立食ビュッフェ
税込4,300円～

・20名様より承ります
・10営業日前までの要予約

・飲み放題の値段は含まれておりません

★飲み放題：税込1,800円（90分）
※30分延長500円（おひとり様あたり）

★立食ビュッフェ4,300円の場合…
・サラダ
・冷製：５品
・温製：５品
・デザート：ケーキとフルーツの盛り合わせ

（季節によって内容変更される場合もございます）

飲み放題は乾杯より90分 
お席のお時間は120分となります。





パーティープラン
2名様
以上〜

￥ ￥ ￥お一人様 お一人様 お一人様5,500 6,500 7,500

シェフこだわりの前菜からメインまで楽しめる、然のパーティプラン

 飲み放題付きで、3コースから選べるのもうれしい

飲み放題付き！

要予約

2026年 月 日(水)〜4 1 月 日(火)6 30 ※GW期間5/1～5は除く

ライトプラン

真鯛のマリネ

パテドカンパーニュ

シーザーサラダ

チキンの黒胡椒とガーリックソテー

シーフードピッツァ

スパイシーポテト

スタンダード

真鯛のマリネ

パテドカンパーニュ

シーザーサラダ

チキンの黒胡椒とガーリックソテー

鮮魚のソテー

シーフードピッツァ

スパイシーポテト

プレミアム

真鯛のマリネ

パテドカンパーニュ

シーザーサラダ

チキンの黒胡椒とガーリックソテー

鮮魚のソテー

サーロインステーキ

シーフードピッツァ

スパイシーポテト

デザートプレート
＋５００円で

つきます！

メニューの詳細は
ホームページで
ご確認ください

Official HP

TEL 0566-62-0334美食ベジダイニング

ぜん

然
営業時間  ランチ     11:00〜14:30（L.O.14:00）     　
　　　　  ディナー 17:00〜22:00（L.O.21:30）



然の鉄板ディナー
鉄板焼きディナー 5,500円　全6品

〇前菜３点盛り合わせ
〇然サラダ

〇本日のお魚料理
〇国産牛サーロイン120g
〇〆のガーリックライス

〇季節のシャーベットとフルーツ
〇コーヒーor紅茶

鉄板国産牛とオマール海老ディナー　

9,000円　全6品

〇前菜３点盛り合わせ
〇然サラダ

☆活けオマール海老ソテー
☆国産牛サーロイン120ｇ

or
国産牛フィレ90ｇ

〇ガーリックライスorリゾット
〇季節のシャーベットとフルーツ

〇コーヒーor紅茶

鉄板和牛スペシャルディナー

 11,000円　全8品
〇前菜３点盛り合わせ

〇然サラダ
〇本日の一皿

☆蝦夷アワビのソテー
☆活けオマール海老 白ワインソース

☆和牛サーロイン120g
or

和牛フィレ90g
〇ガーリックライスorリゾット
〇季節のシャーベットとフルーツ

〇コーヒーor紅茶

同一グループ同一メニューでのご提供となります。3営業日前までの要予約



前菜3品・然サラダ・

牛ロースの鉄板ステーキ120g・

〆のお食事にプチデザートが付いた

小学生以下のお子様専用メニューです。

3営業日前迄の要予約 
 
 
 


　　　　　　中学生以上の方はご注文いただけません。

お子様鉄板セット
¥3,500(税込)



set

B
set

C
set

お子様メニューお子様メニューお子様メニュー

A
11:00〜14:00

欲張りプレート

ベイビープレート

ハンバーグプレート

+100円で
ドリンク
付き！

900円(税込)

650円(税込)

1,200円(税込)

お子様の好きなアイテムを集め

ました。未就学児から小学校低

学年くらいのお子様にぴったり

です。

食べやすいサイズのアイテムが

のった未就学児の為のお子様ラ

ンチです。

肉汁あふれる大き目のハンバー

グがのったプレートです。小学

生向け。プチデザート付き。

☆パンとごはんが選べます。 ☆2つのセットから選べます。

数に限りがございます、

ご予約お勧めいたします。
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