
季節
の

ディ
ナー

コー
ス

【アミューズ】

秋刀⿂のプチタルト

【オードブル】

サーモンのミキュイ

【パスタ】

シラスと大葉の

和風ジェノベーゼ

牛フィレ⾁のグリエ

ソースシャスール

【お魚料理】

太刀⿂のルーロー

茸のナージュ仕立て

【お肉料理】

【デザート】

柿と葡萄のイル・フロタント

5,500円(税込)写真はイメージです

3営業日前迄の要予約
0566-62-0334ご予約

コース内容は時期により予告なく変更され

ますので店舗にご確認ください。
　   珈琲 or 紅茶
　 プティフールを添えて











set

B
set

C
set

お子様メニューお子様メニューお子様メニュー

A 欲張りプレート

ベイビープレート

ハンバーグプレート

+100円で
ドリンク
付き！

900円(税込)

650円(税込)

1,200円(税込)

お子様の好きなアイテムを集め

ました。未就学児から小学校低

学年くらいのお子様にぴったり

です。

食べやすいサイズのアイテムが

のった未就学児の為のお子様ラ

ンチです。

肉汁あふれる大き目のハンバー

グがのったプレートです。小学

生向け。プチデザート付き。

☆パンとごはんが選べます。 ☆2つのセットから選べます。

数に限りがございます、

ご予約お勧めいたします。



然の鉄板ディナー
鉄板焼きディナー 5,500円　全6品

〇前菜３点盛り合わせ
〇然サラダ

〇本日のお魚料理
〇国産牛サーロイン120g
〇〆のガーリックライス

〇季節のシャーベットとフルーツ
〇コーヒーor紅茶

鉄板国産牛とオマール海老ディナー　

9,000円　全6品

〇前菜３点盛り合わせ
〇然サラダ

☆活けオマール海老ソテー
☆国産牛サーロイン120ｇ

or
国産牛フィレ90ｇ

〇ガーリックライスorリゾット
〇季節のシャーベットとフルーツ

〇コーヒーor紅茶

鉄板和牛スペシャルディナー

 11,000円　全8品
〇前菜３点盛り合わせ

〇然サラダ
〇本日の一皿

☆蝦夷アワビのソテー
☆活けオマール海老 白ワインソース

☆和牛サーロイン120g
or

和牛フィレ90g
〇ガーリックライスorリゾット
〇季節のシャーベットとフルーツ

〇コーヒーor紅茶

同一グループ同一メニューでのご提供となります。3営業日前までの要予約



前菜3品・然サラダ・

牛ロースの鉄板ステーキ120g・

〆のお食事にプチデザートが付いた

小学生のお子様専用メニューです。

　　　　　　　　　　　　　　　3営業日前までの要予約。

　　　　　　　中学生以上の方はご注文いただけません。

　未就学児のお子様は別メニューもご用意がございます。

お子様鉄板セット
¥3,500(税込)
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