
楽坐ランチ
1,000円税込

9月2日～5日
秋刀魚の塩焼きと法蓮草のお浸し

【ご飯・香の物・赤出汁・茶碗蒸し・サラダ・甘味】

9月9日～12日
豚バラ肉と揚げ野菜の甘酢餡掛け

【ご飯・香の物・赤出汁・サラダ・小鉢・茶碗蒸し・甘味】

9月16日～19日
いくらとサーモンの漬け丼

【小鉢・赤出汁・茶碗蒸し・サラダ・甘味】

9月23日～9月26日
温かいきのこうどん 秋野菜天婦羅付き

【ご飯・小鉢・香の物・赤出汁・茶碗蒸し・サラダ・甘味】

数に限りがございますので、売り切れの際はご了承下さい。

9月

9月30日～10月3日
鶏の塩胡椒焼き おろしポン酢掛け

【ご飯・小鉢・香の物・赤出汁・茶碗蒸し・サラダ・甘味】



楽坐御膳

楽坐一番人気のお料理です。
珈琲が付いたお得な御膳

色々と食べたい方におススメです。

・握り寿司5貫
・天婦羅盛り合せ
・前菜3種
・刺身2種
・焼物
・煮物
・赤出汁
・甘味
・珈琲または紅茶

税込3,000円

写真はイメージとなります

営業日3日前迄の要予約



クリックすると新しいウィンドウで開きます

樂坐
樂坐のうなぎ

“焼き”と“タレ”に
こだわり

三河一色産の鰻を使用

従来より強火で焼き上げる
ことで「カリッとした食感」と

タレはたまり醤油と氷砂糖を
新たに使うことで

「まろみ」を実現いたしました。

〜ひつまぶし〜
税込5,500円

肝吸い/香の物
出汁/薬味/

甘味

〜鰻重〜
税込4,500円

肝吸い/香の物
甘味

〜鰻丼〜
税込3,600円

肝吸い/香の物
甘味

◆ご注文受付後、焼き上げますのでお時間を頂いております。

http://ord.yahoo.co.jp/o/image/RV=1/RE=1567250243/RH=b3JkLnlhaG9vLmNvLmpw/RB=/RU=aHR0cHM6Ly93d3cuc2F0b2Z1bGwuanAvcHJvZHVjdHMvZGV0YWlsLnBocD9wcm9kdWN0X2lkPTEwNTUzMTU-/RS=%5EADBlcftab8Gn2FXOl6L2p.OibVeGvA-;_ylc=X3IDMgRmc3QDMD9yPTE2Jmw9cmkEaWR4AzAEb2lkA0FOZDlHY1RKNi1GRUJZS2tLUlpUS1JzdW5wRlQxRHNpVTFxY1NYWkRFZkQ2dmlUeDBzbFljQnRPMWVaV0xnBHADNmJDNzZKS3k1NFM4NDRHTgRwb3MDMTYEc2VjA3NodwRzbGsDcmk-


秋の味覚
彩りおばんざい御膳

税込3,500円

写真はイメージとなります写真はイメージとなります

かご盛り
揚げ新銀杏、季節の豆腐、焚合せ、戻り鰹刺身、
菊花お浸し、白滝真砂和え、秋刀魚利久焼き、
鶏竜田揚げ、焼きのこ紅葉和え
造り
三種盛り
揚物
海老と茸の天婦羅
食事
サーモンと占地茸の釜飯、香の物、赤出汁
甘味
本日の甘味



税込2,800円

写真はイメージとなります写真はイメージとなります

・新秋刀魚と
戻り鰹の漬け丼

・豆腐サラダ
・茶碗蒸し
・小鉢
・赤出汁
・本日の甘味

郷土料理御膳
新秋刀魚と

戻り鰹の漬け丼御膳

瀬戸内海の島、
小豆島の郷土料理「ひしお丼」を
樂坐風にアレンジしました。

小豆島の醤の郷から取り寄せた
醤油、もろ味噌、オリーブオイルを

使用した特製ダレに
旬の秋刀魚、鰹を漬けにした丼ぶりです。



楽坐特製

・揚物（天婦羅）
・刺身2種
・焼物
・煮物

松花堂弁当

税込2,050円

写真はイメージとなります

・ご飯、赤出汁
・サラダ
・茶碗蒸し
・香の物

・甘味
・珈琲または紅茶



税込1,650円

・さぼてんロースとんかつ
・ご飯 ・赤出汁
・茶碗蒸し
・小鉢 ・香の物
・甘味

◆定食・御膳のご飯は小盛り・大盛りに変更できます。

三元豚ロースかつ御膳

税込1,700円

・知多ハッピーポーク
厚切り生姜焼き
・天婦羅
・ご飯 ・赤出汁
・茶碗蒸し
・小鉢 ・香の物
・甘味

柔らかい肩ロースを使った生姜焼きと天婦羅のセットです。

味噌・ソース・おろしポン酢・辛子・胡麻とお好みでお召し上がり頂けます。

知多ハッピーポーク
厚切り生姜焼きと天婦羅の御膳

肉



税込2,000円

・握り寿司8貫
・巻物
・特製玉子焼き
・赤出汁
・サラダ
・茶碗蒸し
・小鉢
・甘味

・刺身盛り合わせ7種
・ご飯 ・赤出汁
・サラダ
・茶碗蒸し
・小鉢 ・香の物
・甘味

楽坐 彩り握り寿司御膳

特撰 お刺身御膳

税込2,500円

魚



・天婦羅
【海老・野菜など】

・ご飯 ・赤出汁
・サラダ
・茶碗蒸し
・小鉢 ・香の物
・甘味

天婦羅御膳
税込1,600円

税込1,550円

名古屋きしめんと特製ミニ天丼の御膳

・冷やしきしめん

・特製ミニ天丼
【海老・野菜3種】

・サラダ
・茶碗蒸し
・小鉢 ・香の物
・甘味

温かいきしめんにも変更できます



～お子様メニュー～
「いろは」膳
税込1,000円

蟹グラタン/ミニハンバーグ/海老フライ/ミニオムレツ
ポテトフライ/鶏の唐揚げ/サラダ/稲荷寿司/鉄火巻き
赤出汁/ミニ茶碗蒸し/甘味

お子様カレープレート
税込880円

お子様カレー/海老フライ/ミニハンバーグ/スマイルポテト
ミニ茶碗蒸し/フルーツ

お子様プレート B
税込740円

鶏の唐揚げ/玉子焼き/コーンサラダ/ミニハンバーグ
ミニ茶碗蒸し/ごはん/ミニうどん/フルーツ

お子様手巻き寿司
税込1,000円

手巻きセット（ごはん・のり） 鮪・サーモン・海老
ポテトフライ/唐揚げ/玉子焼き
ミニ茶碗蒸し/味噌汁/フルーツ

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の際、スタッフまでお尋ねください。
重度のアレルギーの場合、お受けすることができません。ご了承くださいませ。



～お子様メニュー～

お子様お祝い膳
税込2,400円

焼鯛
海老フライ
ミニハンバーグ
ポテトフライ
手毬寿司
鮪と鯛のお刺身
玉子焼き
ミニ茶碗蒸し
赤出汁
フルーツ

お子様SPプレート
税込1,350円

鶏の唐揚げ
海老フライ
ミニハンバーグ
ウインナー
ゆで卵
ポテトフライ
ミニ茶碗蒸し
赤出汁
フルーツ

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の際、スタッフまでお尋ねください。
重度のアレルギーの場合、お受けすることができません。ご了承くださいませ。

※３営業日前までの要予約

お食い初め膳
税込2,700円

小鯛の姿焼き、煮物、和え物、
赤飯、お吸い物
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