
11：00～14：30（L.O.14：00）　　　    17：00～22：00（L.O.21：00）営業時間／

外線：0566-62-0334　内線：5970-603

詳しくはHPをご覧ください。

デンソーでは社会に存在する様々な課題に対し、事業活動を通じてSDGsの達成に貢献しています。
ディースクエアではフードロスの取り組みとしてお料理の事前予約をお勧めします。

地産地消食材
Imperfect Produce

愛知のおいしい食材を満喫！

Farm to Table

規格外食材
不揃い野菜だって
おいしく食べられる！

Paper Straws

紙ストロー
環境にやさしい素材を
使用しています。

オータムパーティープラン
5,000円（税込）

・サワラの炙りカルパッチョ ポン酢ジュレ
・パテ・ド・カンパーニュ
・スパイシー海老サラダ
・スモークサーモンとジャガイモガレットの
  ワサビクリームディップ

・秋たっぷり秋刀魚とシメジのアヒージョ
・カラスガレイのムニエル
  ブールノワゼットソース
・豚ロースのサルティンボッカ マスタードソース
・蜜芋 バニラアイス添え

秋のキノコづくしコース
5,500円（税込）

2名様より 3営業日前までの要予約

・太刀魚のコンフィのタルト仕立て 椎茸のデュクセル
・サーモンのオーモニエールと
  ホワイトマッシュルームのサラダ
・カボチャのポタージュ トリュフの香り
・スルメイカのクリームソースマイタケのフリットと共に
・秋サワラのポワレ ブールノワゼットソース
  大黒しめじのグリル添え
・国産牛のロースト シャスールソース
・サンマルクプラリネ

※食材入荷状況により、前日予約可能

3名様より 3営業日前までの要予約

9.1 金 10.29 日

※食材入荷状況により、前日予約可能

飲み放題 1,500円（税込）～+
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